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Na vecini zelenih pijaca ponuda i potraznja
voca je mala, osim na barskoj, gdje biljezimo
dobru posjec¢enost. Domaca fortunela je po-
jeftinila na 1,5€/kg dok je trend rasta bio pri-
sutan kod grozda i jabuke jonatan. U Bera-
nama, trend rasta cijena je zabiljezen kod
klementine 1,5€, dok je trend pada cijena bio
izrazen kod jabuke zlatni delies i pomo-
randZe iz uvoza koja je kostala kao i barska
1,3€/kg. Zbog hladnog vremena te slabe pro-
daje u Bijelom Polju su pojeftinili jabuke, kivi
i pomorandze. lzuzetno mali broj proizvoda
je bio na cetinjskoj pijaci, od ¢ega, najvise je

bilo pomorandzi i kivija. Umjeren pad cijena
je bio kod jabuka ajdared i zlatni delises zbog
slabog kvaliteta na 0,8€.

Na hercegnovskoj pijaci su dominirali agrumi
i uslijed toga cijene su u blagom padu. Rast
cijene je bio samo kod jabuke greni smit na
1,5€/kg. U NikSi¢u, znacajnije su poskupili
jabuka greni smit, kesten i nar, a pojeftinili
grejpfrut i kivi. Podgoricka zelena pijaca je
imala veliku ponudu jabuka, pomorandzi i
limuna s trendom rasta cijene kod kruske,
nara i kestena.

Nakon novogodisnjih i bozi¢nih praznika,
ponuda voca na Velikoj pijaci (Tuski put) u
Podgorici je i na poc¢etku 2009. godine dobra
ali je potraznja mala. Domace pomorandze
kostaju od 0,5-0,65€/kg u zavisnosti od
kvaliteta. I mandarina je bilo, sa istom ciie-
nom kao prije praznika. Uvozne klementine
su blago pojeftinile na 0,85-0,9€/kg.

POVRCE

Na sjeveru Crne Gore, pijace su zbog hladnog
vremena bile slabo snabdjevene. Trend rasta
cijena je zabiljezen kod spanaca 1,5€ u
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Bijelom Polju, dok je u Beranama kostao 3€,
a zelena salata 2€. Na cetinjskoj pijaci najvise
je bilo krompira i crmnickog luka, a slabo
lisnatog povrc¢a. Zbog male ponude spanad je
poskupio na 3€/kg.

Na zelenoj pijaci u Herceg Novom, je bolja
ponuda i potraznja povréa u odnosu na druge
gradove. Trend rasta cijena je bio kod blitve,
paprika i spanaca.

U Podgorici na zelenoj pijaci ponuda povrca
je dobra i raznovrsna, ali sa velikim oscila-
cijama u cijenama.

Rast cijena je zabiljezen kod najveceg broja

proizvoda, a pad u slu¢aju paprika babure i
Silje, rotkve i tikvica.

Osrednja ponuda domaceg povr¢a i dobra
uvoznog je zabiljezena na Velikoj pijaci
(Tuski put) u Podgorici. Kod veceg broja
proizvoda je dos$lo do rasta cijena (blitva,
brokola, patlidzan, salata, paprika babura).

Zelenis se i dalje najvise traZi a ponuda
krastavca salatara je bila mala.
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Prikaz cijena u Crnoj Gori (€/kg)

za grupu proizvoda - voce - zelene pijace i podgoricka velika pijaca

Voce Sorta
jm

Ananas kg
Badem kg

Banana kg
Dunja kg
Fortunela kg

Gejpfrut kg

Grozde
bijelo kg
Grozde crno
kg
Grozde roze
kg
Suvo grozde
kg
Jabuka
Ajdared kg

Jab. DeliSes
crveni kg

Jabuka
DeliSes
zlatni kg

Jabuka
Gloster kg

Jabuka
Greni Smit

kg
Jabuka
Jonagold kg

Jabuka
Jonatan kg

Jabuka kg

Japanska
jabuka kg

Jagoda kg
Kesten kg
Kivi kg

Klementina
kg
Kruska
Viljamovka
kg

Bar Zelena
Pijaca
2.00
(2.00-2.00)

10.00
(10.00-
10.00)

1.00
(1.00-1.00)

1.50
(1.50-1.50)

1.50
(1.50-1.50)

2.00
(2.00-2.00)

2.00
(1.50-2.00)

0.80
(0.80-0.80)

1.00
(1.00-1.00)

1.20
(1.20-1.20)

1.20
(1.20-1.20)

0.80
(0.80-0.80)

0.70
(0.60-0.70)

(u periodu od 8. do 14. januara 2009)

Berane
Zelena
Pijaca

1.00
(1.00-1.00)

1.00
(1.00-1.00)

1.00
(1.00-1.00)

0.80
(0.80-1.00)

1.20
(1.20-1.20)

0.80
(0.80-0.80)

2.00
(2.00-2.00)

1.20
(1.00-1.20)

1.50
(1.20-1.50)

Bijelo Polje
Zelena
Pijaca

0.80
(0.80-1.00)

1.30
(1.20-1.30)

3.00
(3.00-3.50)

0.60
(0.60-0.80)

0.50
(0.50-0.60)

0.50
(0.50-0.70)

1.00
(0.80-1.00)

1.00
(0.80-1.00)

0.70
(0.70-0.70)

Cetinje
Zelena
Pijaca

2.00
(2.00-2.00)

0.80
(0.70-0.80)

0.80
(0.80-0.80)

1.00
(1.00-1.00)

1.00
(0.70-1.00)
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Herceg
Novi Zel.
Pijaca

11.00
(10.00-
11.00)

1.00
(0.90-1.00)

2.00
(2.00-2.00)

1.50
(1.50-1.50)

2.50
(2.50-2.50)

2.00
(2.00-2.00)

4.00
(4.00-5.00)

1.00
(0.80-1.30)

1.50
(1.50-1.50)

1.50
(1.50-1.50)

1.00
(1.00-1.00)

2.00
(2.00-4.00)

1.00
(0.70-1.50)

2.00
(1.50-2.00)

Niksi¢
Zelena
pijaca
2.00
(2.00-2.00)

10.00
(10.00-
10.00)

1.00
(0.80-1.00)

1.50
(1.50-2.00)

2.50
(2.50-2.50)

3.00
(3.00-3.00)

3.00
(3.00-3.00)

0.80
(0.80-1.00)

1.00
(1.00-1.00)

1.20
(1.20-1.50)

1.20
(1.00-1.20)

2.25
(2.00-2.25)

1.20
(1.00-1.50)

Podgorica
Zelena
Pijaca
2.00
(2.00-2.00)

10.00
(8.00-
10.00)

1.00
(0.90-1.00)

2.00
(2.00-2.50)

1.30
(1.00-1.30)

3.00
(3.00-3.50)

0.70
(0.70-0.80)

0.80
(0.70-1.00)

0.80
(0.70-1.00)

0.80
(0.80-1.00)

0.80
(0.80-0.80)

0.80
(0.80-0.80)

2.00
(1.80-2.00)

0.80
(0.70-1.00)

1.20
(1.00-1.20)

Podgorica
Velika
pijaca

1.30

(1.30-1.40)

7.00
(7.00-7.00)

0.77
(0.77-0.77)

0.70
(0.70-1.40)

2.80
(2.80-2.80)

0.80
(0.80-0.90)

1.50
(1.50-1.70)

1.80
(1.80-1.80)

1.75
(1.75-1.75)

3.00
(3.00-3.00)

0.45
(0.45-0.50)

0.88
(0.88-0.93)

0.78
(0.78-0.78)

0.80
(0.80-0.80)

1.00
(1.00-1.10)

0.50
(0.50-0.50)

0.50
(0.50-0.57)

8.00
(8.00-8.00)

1.00
(0.90-1.05)

0.88
(0.88-0.95)

1.45
(1.45-1.50)

Crna Gora

1.83
(1.83-1.85)

9.60
(9.00-9.60)

0.94
(0.88-0.97)

1.57
(1.57-1.97)

2.15
(2.15-2.15)

1.32
(1.25-1.42)

2.13
(2.13-2.18)

2.16
(2.06-2.16)

1.75
(1.75-1.75)

3.20
(3.20-3.60)

0.77
(0.73-0.88)

0.89
(0.86-0.98)

0.81
(0.80-0.88)

0.80
(0.80-0.80)

1.15
(1.15-1.25)

0.50
(0.50-0.50)

1.00
(1.00-1.00)

0.83
(0.83-0.89)

0.97
(0.90-0.97)

8.00
(8.00-8.00)

1.85
(1.72-2.25)

0.95
(0.79-1.08)

1.39
(1.14-1.41)

1.45
(1.45-1.50)
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Voce Sorta | Bar Zelena Berane |Bijelo Polje | Cetinje Herceg Niksi¢ Podgorica | Podgorica
; - Zelena Zelena Zelena Novi Zel. Zelena Zelena Velika Crna Gora
jm Pijaca " " - - - " -
Pijaca Pijaca Pijaca Pijaca pijaca Pijaca pijaca
L= Pes 2.00 1.50 2.50 2.00 2.00 1.70 1.95
25| Kruskakg | ) 605 00) |(1.50-1.50) (2.50-2.50) |(2.00-2.00) | (1.50-2.00) | (1.60-1.80) |(1.85-1.97)
; Limun k 1.20 1.50 - - 1.75 1.35 1.00 0.65 1.24
9 |(1.20-1.20) |(1.50-1.50) (1.50-2.00) |(1.35-1.35) |(1.00-1.20) |(0.65-0.70) |(1.20-1.33)
27| Uesnk | 800 | . - | dooo- | (ooo- | (oo | 790 | 920
ocisc¢en kg |(8.00-8.00) 11.00) 10.00) 10.00) (7.00-7.00) |(8.80-9.20)
; Ljesnik u 3.00 - - - ~ 4.00 - ~ 3.50
ljusci kg |(3.00-3.00) (4.00-5.00) (3.50-4.00)
5 Mandarina 0.80 0.70 0.70 1.00 1.00 1.00 0.80 0.73 0.84
[ kg (0.80-0.80) |(0.70-1.20) |(0.70-1.20) |(0.80-1.00) |(0.80-1.50) |(0.80-1.50) |(0.60-1.00) |(0.73-0.85) |(0.74-1.13)
30 Maslina 5.00 - - 6.00 ~ _ 4.50 ~ 5.17
Crnakg |(5.00-5.00) (6.00-7.00) (4.50-5.00) (5.17-5.67)
3_1 Maslina 5.00 - - 6.00 - 5.00 4.50 5 5.13
Zelena kg |(5.00-5.00) (5.00-7.00) (5.00-5.00) |(4.50-4.50) (4.88-5.38)
. _ 1.50 _ _ 2.00 2.75 2.50 1.30 2.01
9 (1.50-1.50) (2.00-2.50) |(2.50-2.75) |(2.50-2.50) |(1.30-1.50) |(1.96-2.15)
; Orah 9.00 - 6.00 - 7.00 8.00 6.00 4.50 6.75
ocisc¢en kg |(9.00-9.00) (5.00-6.00) (7.00-8.00) |(7.00-9.00) |(6.00-6.00) |(4.50-5.50) |(6.42-7.25)
3_4 Orah u ljusci - - - N 3.00 3.50 3.00 N 3.17
kg (3.00-4.00) |(3.50-3.50) |(3.00-3.00) (3.17-3.50)
; Pomorandza 0.80 1.30 1.00 1.00 1.35 1.25 0.85 0.66 1.03
kg (0.80-0.80) |(1.15-1.30) |(1.00-1.00) |(0.50-1.00) |(1.35-1.60) |(1.25-1.25) |(0.80-0.85) |(0.60-0.68) |(0.93-1.06)
- 1.50 1.50
36 Slivakg (1.50-1.50) |(1.50-1.50)
; Suva Sljiva 3.00 2.50 3.00 N 3.00 3.00 2.50 1.60 2.66
kg (2.50-3.00) |(2.50-2.50) |(3.00-3.00) (3.00-4.00) |(2.50-3.00) |(2.50-2.50) |(1.60-2.20) |(2.51-2.89)
38 Suva 3.00 3.50 3.00 2.50 5.00 5.00 4.00 2.50 3.56
Smokva kg |(3.00-3.00) |(3.50-3.50) |(3.00-3.50) |(2.00-3.00) |(5.00-6.00) |(4.50-5.00) |(3.00-4.00) |(2.50-2.50) |(3.31-3.81)
www.amiscg.org 5
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Prikaz cijena u Crnoj Gori (€/kg)

za grupu proizvoda - povrce - zelene pijace i podgoricka velika pijaca

Povrce
Sorta jm

Blitva kg

Brokola kg

Celer
Korijenas
kg
Celer Lis¢ar
veza

Cvekla kg
Dinja kg
Karfiol kg

Keleraba kg

Kelj pupc&ar
kg
Kelj kg
Krastavac
Salatar kg
Krompir
Bijeli kg
Krompir
Crveni kg

Kupus kg
Luk Bijeli kg

Luk Crni kg
Luk Mladi
crni kg

Paprika
Babura kg
Paprika
Silja kg
Paprika
Ljuta kg

Paprika
Ljuta kom.

Paradajz kg
Paradajz
Chery kg

Pasulj
Tetovac kg

Pasulj
Gradistanac

kg

(u periodu od 8. do 14. januara 2009)

Bar Zelena Berane |Bijelo Polje

Piiaca Zelena Zelena

/ Pijaca Pijaca

2.00 2.00 1.50
(1.50-2.00) |(2.00-2.00) |(1.20-1.50)

2.00 - -
(1.50-2.00)
2.00 ~ 1.50
(2.00-2.00) (1.50-1.50)
0.30 ~ ~
(0.30-0.30)

1.50 ~ 1.00
(1.50-1.50) (0.80-1.00)

2.00 2.00
(1.50-2.00) |(2.00-2.00)

2.00 ~ ~
(2.00-2.00)

1.50 ~ ~
(1.50-2.00)

1.00 ~ ~
(1.00-1.00)

2.00 - 1.20
(2.00-2.00) (1.20-1.50)
1.00 0.50 0.40
(0.80-1.00) |(0.40-0.50) |(0.40-0.50)
1.00 0.50 0.40
(0.80-1.00) |(0.40-0.50) |(0.40-0.50)
0.60 0.30 0.20
(0.60-0.60) |(0.30-0.30) |(0.20-0.30)
3.50 2.00 2.50
(3.25-3.50) |(2.00-2.00) |(2.50-2.50)
1.20 0.70 0.70

(1.20-1.20) |(0.60-0.70) |(0.60-0.70)

3.00 2.00 1.50
(3.00-3.00) |(2.00-2.50) |(1.50-1.50)
2.00 2.00 1.50
(2.00-2.00) |(2.00-2.00) |(1.50-1.50)
_ _ 3.00

(2.50-3.00)
0.30 _ _
(0.30-0.30)

2.00 _ 1.50
(2.00-2.00) (1.30-1.50)
4.00 _ _

(3.50-4.00)

2.50 2.00 2.00
(2.50-2.50) |(2.00-2.50) |(2.00-2.00)
_ _ 1.50

(1.50-1.50)

Cetinje
Zelena
Pijaca
2.00
(2.00-2.00)

2.00
(2.00-2.00)

1.50
(1.50-1.50)

1.00
(1.00-1.00)

1.00
(0.60-1.00)

1.00
(0.60-1.00)

0.55
(0.55-0.70)

5.00
(4.00-5.00)

1.30
(1.00-1.30)

3.00
(3.00-3.00)

1.00
(1.00-1.00)

3.00
(3.00-3.00)

2.50
(2.20-2.50)
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Herceg
Novi Zel.
Pijaca
2.50
(2.50-3.00)
2.50
(2.50-2.50)

3.00
(3.00-3.00)

0.50
(0.50-0.50)

1.50
(1.50-2.00)

2.00
(2.00-2.00)

1.50
(1.00-1.50)

0.80
(0.60-1.00)

0.80
(0.60-1.00)

0.70
(0.25-1.00)

4.00
(3.00-5.00)

1.00
(0.50-1.50)

3.00
(3.00-3.00)

3.00
(3.00-3.00)

3.00
(3.00-3.00)

2.00
(2.00-2.00)

2.50
(2.50-3.00)

Niksi¢
Zelena
pijaca
2.50
(2.50-2.50)
2.50
(2.50-2.50)

3.00
(3.00-3.00)

0.30
(0.30-0.40)

1.00
(1.00-1.20)

2.50
(2.00-2.50)

2.50
(2.50-2.50)

1.50
(1.50-1.50)

0.60
(0.50-0.60)

0.60
(0.50-0.60)

0.40
(0.30-0.40)

3.00
(3.00-3.50)

1.00
(0.80-1.00)

3.00
(3.00-3.00)

3.00
(3.00-3.00)

2.00
(2.00-2.00)

2.00
(2.00-2.50)

2.00
(2.00-2.00)

Podgorica
Zelena
Pijaca
3.00
(2.50-3.00)
2.50
(2.50-2.75)

2.50
(2.00-2.50)

0.50
(0.50-0.50)

0.80
(0.80-1.00)

2.50
(2.50-2.50)

2.00
(2.00-2.00)

1.00
(1.00-1.00)

2.00
(2.00-2.00)

0.70
(0.60-0.70)

0.70
(0.60-0.70)

0.30
(0.30-0.30)

3.50
(3.00-3.50)

1.00
(0.90-1.25)

2.50
(2.00-2.50)

2.00
(2.00-2.50)

2.00
(2.00-2.20)

0.30
(0.30-0.30)

1.50
(1.50-1.50)

4.00
(4.00-4.00)

3.00
(3.00-3.00)

2.00
(2.00-2.00)

Podgorica
Velika
pijaca

1.60
(1.50-2.00)
1.70
(1.70-1.70)

0.80
(0.80-1.00)

0.45
(0.45-0.50)

1.50
(1.50-1.50)

1.50
(1.50-1.50)

0.50
(0.50-0.50)

1.35
(1.35-1.35)

0.33
(0.33-0.38)

0.25
(0.25-0.35)

0.12
(0.10-0.15)

1.23
(1.23-1.28)

0.40
(0.40-0.43)

1.10
(1.10-1.25)

1.00
(1.00-1.40)

0.80
(0.80-1.40)

0.85
(0.85-0.90)

3.00
(3.00-3.00)

1.60
(1.60-1.60)

1.30
(1.30-1.35)

Crna Gora

2.14
(1.96-2.25)

2.24
(2.14-2.29)

2.11
(2.04-2.14)

0.40
(0.40-0.43)

1.11
(1.08-1.24)

1.50
(1.50-1.50)

2.08
(1.92-2.08)

2.00
(2.00-2.00)

2.00
(2.00-2.17)

1.08
(1.00-1.08)

1.64
(1.64-1.71)

0.67
(0.53-0.71)

0.66
(0.52-0.71)

0.40
(0.33-0.47)

3.09
(2.75-3.28)

0.91
(0.75-1.01)

2.75
(2.50-2.75)

2.33
(2.33-2.47)

1.94
(1.94-2.01)

1.90
(1.65-2.20)

0.30
(0.30-0.30)

1.64
(1.61-1.65)

3.67
(3.50-3.67)

2.33
(2.33-2.51)

1.86
(1.80-1.87)
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28
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30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

Povrce
Sorta jm

Pasulj
Sareni kg

Patlidzan
kg
PerSun
Korijenas
kg
Persun
LiS¢ar veza
Praziluk kg

Paskanat
kg

Rastan kg

Ren kg

Rotkva kg
Sampinjoni
kg
Sargarepa
kg

Spanac kg

Tikvice kg

Zelena
salata
Kristalka kg

Zelena
salata
Puterka kg

Bar Zelena
Pijaca

2.00
(2.00-2.00)

2.00
(2.00-2.00)

2.50
(2.50-2.50)

2.00
(1.50-2.00)

2.50
(2.50-2.50)

1.50
(1.00-1.50)

1.50
(1.50-1.50)

4.00
(4.00-4.00)

1.20
(1.20-1.20)

3.00
(2.50-3.00)

2.00
(1.50-2.00)

1.50

(1.50-1.50) |(1.50-2.00)

Berane
Zelena
Pijaca

2.00

(1.80-2.00)

0.50

(0.50-0.50)

1.00

Bijelo Polje
Zelena
Pijaca

1.00

Cetinje
Zelena
Pijaca

2.50
(2.50-2.50)

0.50
(0.30-0.50)

1.50

(1.00-1.20) |(1.00-1.00) |(1.50-2.00)

1.00

1.00

2.50
(2.50-2.50)

1.50
(1.00-1.50)

1.00
(1.00-1.00)

1.50

(1.00-1.00) |(0.80-1.00) |(1.50-1.50)

3.00

1.50

3.00

(2.00-3.00) |(1.00-1.50) |(3.00-3.00)

2.00

Napomena: U zagradama su prikazane

1.50
(1.00-2.00)

1.50
(1.00-1.50)

minimalna i maksimalna cijena
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Herceg
Novi Zel.
Pijaca
2.50
(2.50-2.50)

2.50
(2.50-2.50)

0.30
(0.30-0.50)

2.00
(2.00-2.00)

2.00
(1.50-2.00)

10.00
(10.00-
10.00)

2.00
(1.50-2.00)

5.00
(5.00-5.00)

1.50
(1.20-1.50)

2.50
(2.50-3.00)

2.50
(2.50-2.50)

2.00
(2.00-2.50)

Niksi¢
Zelena
pijaca

2.00
(2.00-2.00)

3.00
(3.00-3.00)

0.30
(0.30-0.40)

2.00
(1.50-2.00)

1.50
(1.50-1.50)

5.00
(5.00-5.00)

1.20
(1.00-1.50)

1.50
(1.50-2.00)

Podgorica
Zelena
Pijaca
2.00
(2.00-2.00)

2.00
(2.00-2.00)

2.50
(2.00-2.50)

0.50
(0.50-0.50)

1.20
(1.20-1.20)

2.50
(2.50-2.50)

1.00
(1.00-1.00)

8.00
(8.00-8.00)

1.50
(1.00-2.00)

1.00
(1.00-1.00)

2.50
(2.00-2.50)

1.50
(1.50-2.00)

2.50
(2.50-2.50)

2.00
(1.50-2.50)

Podgorica
Velika
pijaca

1.30
(1.30-
15.00)

1.20
(1.20-1.30)

1.00
(1.00-1.20)

0.25
(0.25-0.25)

0.70
(0.70-0.75)

1.00
(1.00-1.20)

0.50
(0.40-0.70)

0.50
(0.50-0.50)

0.63
(0.63-0.63)

1.50
(1.00-2.00)

0.90
(0.90-1.20)

1.50
(1.50-2.00)

1.20
(0.80-1.30)

Crna Gora

2.04
(2.01-4.00)

1.93
(1.93-1.95)

2.25
(2.13-2.30)

0.39
(0.36-0.44)

1.43
(1.30-1.52)

2.13
(2.13-2.18)

1.33
(1.07-1.37)

9.00
(9.00-9.00)

1.30
(1.10-1.40)

4.67
(4.67-4.67)

113
(1.04-1.17)

243
(2.00-2.57)

1.63
(1.63-1.90)

1.90
(1.70-2.20)

1.62
(1.30-1.80)



Cijene - zelene pijace u Srbiji

Banana (Bannana)

Jabuka -Ajdared(Apples-Ajdared) 40 50 40

Jabuka -deliSes Z.(Apples-delishes
G.)

Jabuka -Jonagold(Apples-
Jonagold)

Jabuka -ostala(Apples-other)

Kruska (Pear)

Mandarina (Tangerine)

Orah (Walnut)

Cijene su izrazene u dinarima. (1Euro = 92 dinara)
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za period 05-11.01.2009. godine

Brokoli (Brokolli)

Cvekla (Red beet)

Kelj (Sawoy Cabbage)

Krompir (Potato)

Luk-beli (Garlic) 150 250 150

Paprika babura (Pepper-
Babura)

Pasulj-beli (Beans white)

Sampinjoni (Mushroom)

Spanac (Spinach)

Izvor: STIPS

oo



Prikaz cijena u kn/kg za grupu proizvoda /
voce i povrce

Prices for product groupTrznice - Open markets Tip cijene:
Geografska podjela: Mjesta

U razdoblju: od 22.12.2008 do: 28.12.2008(Tjedan:52) T up
Usporedeno s razdobljem: od 15.12.2008 do:
21.12.2008(Tjedan:51)
Proizvod Tip Hrvatska
Cijena Stara
jabuka idared-apple Idared (kg) Min 3,00 3,00
Max 12,00 12,00
Prosjek 6,59 6,57
jabuka jonagold-apple Jonagold (kg) Min 3,00 3,00
Max 12,00 12,00
Prosjek 7,40 7,16
jabuka- zlatni deliSes -apple Gold delishes (kg) Min 4,00 4,00
Max 12,00 12,00
Prosjek 7,80 7,67
jabuka elstar- apple Elstar (kg) Min 6,00 6,00
Max 12,00 10,00
Prosjek 8,43 7,70
jabuka Granny Smith - apple Granny Smith (kg) Min 4,00 4,00
Max 12,00 15,00
Prosjek 9,35 9,43
jabuke ostalo - apples other (kg) Min 2,00 2,50
Max 20,00 18,00
Prosjek 6,28 6,18
kruske-pear (kg) Min 8,00 8,00
Max 30,00 30,00
Prosjek 15,93 16,40
grozde stolno bijelo-table grapes white (kg) Min 8,00 8,00
Max 30,00 30,00
Prosjek 17,85 17,45
grozde stolno crno -table grapes black (kg) Min 8,00 8,00
Max 30,00 30,00
Prosjek 18,53 17,47
kiwi-kiwi (kg) Min 6,00 8,00
Max 20,00 20,00
Prosjek 13,59 13,32
dinja-muskmelon (kg) Min 15,00 15,00
Max 22,00 20,00
Prosjek 16,88 16,33
mandarina-tangerine (kg) Min 3,00 3,00
Max 10,00 9,99
Prosjek 6,34 6,14
naranéa-orange (kg) Min 6,00 5,00
Max 15,00 15,00
Prosjek 10,77 10,83
limun-lemon (kg) Min 7,00 7,00
Max 20,00 20,00
Prosjek 13,60 13,61
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Hrvatska

Proizvod Tip

Cijena Stara

grejp-grapefruit (kg) Min 10,00 10,00
Max 15,00 15,00

Prosjek 12,52 12,47

banana-banana (kg) Min 5,00 5,00
Max 12,00 12,00

Prosjek 7,76 7,86

rajica-tomato (kg) Min 8,00 6,00
Max 22,00 20,00

Prosjek 14,57 13,79

paprika rog-pepper long shaped (kg) Min 10,00 10,00
Max 25,00 25,00

Prosjek 17,86 17,71

paprika babura-pepper round shaped (kg) Min 10,00 10,00
Max 25,00 25,00

Prosjek 17,30 16,97

paprika ostalo -pepper other (kg) Min 6,00 10,00
Max 28,00 28,00

Prosjek 17,69 17,68

patlidzan-eggplant (kg) Min 8,00 8,00
Max 25,00 20,00

Prosjek 16,18 13,61

krastavci salatni-cucumber large for salad (kg) Min 8,00 8,00
Max 20,00 20,00

Prosjek 14,38 14,29

luk (crveni)-onion (kg) Min 2,00 2,00
Max 10,00 10,00

Prosjek 5,54 5,53

¢esnjak-garlic (kg) Min 8,00 7,00
Max 30,00 30,00

Prosjek 16,76 17,05

mladi luk-chalotte (kg) Min 20,00 18,00
Max 30,00 30,00

Prosjek 24,93 23,71

kupus zeleni-cabbage white (kg) Min 2,00 1,50
Max 10,00 10,00

Prosjek 4,78 4,84

kupus crveni - cabbage red (kg) Min 4,00 4,00
Max 12,00 10,00

Prosjek 6,19 6,19

kelj-savoy cabbage (kg) Min 3,00 3,00
Max 10,00 10,00

Prosjek 7,06 6,93

mrkva-carrot (kg) Min 3,00 3,00
Max 15,00 15,00

Prosjek 8,73 8,43

zelena salata kristalka -lettuce (kg) Min 8,00 5,00
Max 18,00 18,00

Prosjek 11,73 11,57

www.amiscg.org
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Hrvatska

Proizvod Tip

Cijena Stara

zelena salata puterica -lettuce (kg) Min 8,00 5,00
Max 15,00 15,00

Prosjek 11,76 11,87

endivija - endive (kg) Min 6,00 6,00
Max 15,00 15,00

Prosjek 9,53 9,43

cvjetaca-cauliflower (kg) Min 5,00 5,00
Max 25,00 25,00

Prosjek 10,11 9,89

grah bijeli - bean white (kg) Min 15,00 15,00
Max 30,00 35,00

Prosjek 23,76 22,89

grah Sareni - bean cream (kg) Min 14,00 14,00
Max 40,00 40,00

Prosjek 22,31 21,87

krumpir-potato (kg) Min 2,00 2,00
Max 6,00 6,00

Prosjek 3,76 3,67

mladi krumpir-baby potato (kg) Min 6,00 6,00
Max 12,00 10,00

Prosjek 9,21 8,30

Sampinjoni-champignon (kg) Min 18,00 18,00
Max 30,00 30,00

Prosjek 23,90 24,37

crveni radi¢-chicory (kg) Min 6,00 6,00
Max 25,00 20,00

Prosjek 14,33 13,77

blitva-swiss chard (kg) Min 8,00 8,00
Max 20,00 20,00

Prosjek 12,95 12,39

Spinat-spinach (kg) Min 8,00 6,00
Max 20,00 20,00

Prosjek 14,31 12,88

Cijene su izrazene u kunama. (1Euro = 7,3 Kuna) Izvor: TISUP

www.amiscg.org
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BISTRENJE VINA

Pod bistrenjem podrazumijeva se doda-
vanje vinu raznih sredstava kojima se vrsi
odstranjivanje ¢estica mutnoce vina, kao i
onih materija koje bi mogle da izazovu
mucenje vina.

Cestice mutnoce maskiraju ukus i miris
vina,pa ono bistrenjem postaje izraze-
nijeg i Cistijeg ukusa i mirisa, i pogodnije
za sazrijevanje i ostavljanje za duze ¢uva-
nje u bocama.

Vina koja nisu namijenjena trzistu, vec za
licnu potrosnju, ne moraju se bistriti, do-
davanjem odredenih sredstava. Medutim,
vina koja Zelimo da prodajemo, flasira-
mo, ¢uvamo na duZi period ili koristimo
za izlozbe ili takmic¢enja, moramo bistriti,
jer se vremenom u vinu ponovo stvara
talog.

Kada se obavlja bistrenje vina?

Ne treba suviSe rano bistriti vina, jer ¢e se
ona kasnije sigurno mutiti. Treba sac¢ekati
pa prode izvjesno vrijeme da se pod
dejstvom alkohola novog vina istaloze
sluzaste materije koje oteZavaju i
onemogucavaju bistrenje vina.

Bistrenje se uglavnom izvodi neposredno
prije drugog pretakanja vina, negdje u
martu, dok kod visoko kvalitetnih vina
namenjenim za c¢uvanje u toku ljeta, ili
¢ak u jesen.

Sredstva za bistrenje

Sredstva za bistrenje mogu biti organska i
mineralna, ili rastvorljiva i nerastvorljiva.

Organska sredstva su: Zelatin, tanin, bije-
lance jajeta, obrano mlijeko i dr. dok su
mineralna bentonit, kaolin ...

Sredstva za bistrenje moraju biti potpuno
Cista, da ne mijenjaju hemijski sastav
vina, niti da mijenjaju miris i ukus vina.

Bistrilo NAMJENA Kolic¢ina
. Bistrenje
Bentonit Odstranjivanje proteina szl
Odstranjivanje
posmedivanja
Obrano Odstranjivanje gorkog
mlijeko ukusa 10-40g/hl
Odstranjivanje ukusa na
hrast
Odstranjivanje gorkog
Zelatin ukusa 3-5g/hl
Smanjivanje tanina
Bijelance | Bistrenje
jajeta Smanjivanje tanina srlagnl

Bistrenje vina bentonitom

Bentonit se koristi za taloZenje proteina u
vinu. Bistrenje vina bentonitom uglav-
nom se vrsi nesto prije drugog pretakanja
vina. Velike koli¢ine ovog bistrila mogu
da umanje aromu buduceg vina, pa zato
izvodimo sljededi test:

U posudu uspemo 11 vrele vode (najbolje
destilovana), dodajemo polako 100 g
bentonita i mutimo mikserom. Tako do-
bijemo 10% rastvor bentonita. Rastvor
ohladimo i ¢uvamo u frizideru 24h.

Sutradan uzmemo 5 flasa od 1 litra i
nalijemo ih vinom koje c¢emo bistriti,i
svakoj flasi dodajemo razlicite koli¢ine
(mlrastvora-tabela slijedi:

. Koli¢ina 10% rastvora
Red. br. flase ) S

koja se dodaje vinu (ml)

1 5

2 6

3 7

4 8

5 9

Poslije dodavanja rastvora, svaka flasa se
dobro promucka. Posle 24h vr$imo filtri-
ranje vina iz boca preko filter papira po-
stavljenog na lijevak. Utvrdujemo kojom
se najmanjom koli¢inom bentonita po-
stigla zadovoljavajuca bistrina, i utvrdenu
koli¢inu bentonita dodajemo na pola litra
kljucale vode i dobro izmijesamo dok se
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ne stvori smjesa kao $lag. Nakon toga ova
smjeSa stoji jedan dan i doda se vinu.
Vino se dobro izmijes$a i nakon 7-10 dana
posto se bentonit istaloZi, vino se pretoci.

Bistrenje vina mlijekom

Obrano kravlje mlijeko prvenstveno sluzi
za odstranjivanje fenolnih materija, uklju-
¢ujuci tanine, materije gorkog ukusa, po-
jacan hrastov karakter vina.

Pogresno je koristiti mlijeko kod vina sa
dosta bjelanc¢evina, jer se stvara problem
sa viskom bjelancevina.

Obic¢no se dodaje 0,25-0,401 mlijeka/100lI
vina. Najbolje je napraviti test kao sa
bentonitom i utvrditi koja koli¢ina je
najbolja, jer ako su vece koli¢ine mlijeka
vino ima ukus sira.

Nakon 7-10 dana vino se pretace.

Bistrenje vina bijelancetom

Bijelancetom kokosijih jaja bistre se naj-
¢eSce crna, ali i bijela vina. Obic¢no se
koristi za odstranjivanje oporosti kod
crnih vina. Za 100 | crnog vina potrebno
je 2-3 bijelanceta.

Jaja moraju biti potpuno svjeza. Najprije
se odvoje bjelanca od Zumanca. U drugu
posudu se sipa topla voda i pola kaSicice
kuhinjske soli. Jedno bjelance dobro
izmijeSamo sa dva dijela zaslanjene vode,
i smjeSu dobro izmutimo ali bez stvaranja
pjene. Zatim smjeSu polako sipamo u
vino, uz mijeSanje. Nakon 10-15 dana
vino preta¢emo.

Bistrenje vina Zelatinom

Zelatin se obi¢no koristi za bistrenje
ruzicastih i crnih vina. Ovo sredstvo je
pogodno za odstranjivanje bjelancevina,
oporosti i gor¢ine vina.

Ukoliko se Zeli posti¢i samo bistrina vina,
ona se tretiraju sa 10-15g/hl Zelatina, a

ukoliko su jate opora sa 20-30g/hl
Zelatina.

Da bi se ta¢no odredila potrebna kolic¢ina
Zelatina za bistrenje, potrebno je uraditi
test.

Uzmemo 5 (istih, bijelih flasa i u njih
nalijemo po 1 litar vina koje Zelimo da
bistrimo. Zatim pripremimo 1% rastvor
Zelatina, tako $to se 1g Zelatina, polako
uz mesanje dodaje u 50ml tople vode
(voda ne sme biti pretopla). Smjesu
stavimo da odstoji 1h da nabubri, dopu-
nimo vodom do 100ml, i ponovo izmije-
samo da ne ostane grumencica. Smjesa se
koristi dok je topla i dodajemo je vinu
prema sl. tabeli:

Koli¢.1% rastv. koja se
dodaje vinu (ml)
4
6
8
10
12

Red. br. flase

GlhwW|IN|—

Odmah nakon dodavanja Zelatina,flase
brzo izmuckamo, i nakon 48h, istim redo-
slijedom dio vina prelijemo u case i
kontrolisemo kvalitet bistrenja.

Vino se moZe testirati na miris i ukus.
Nakon utvrdivanja najmanje koli¢ina vina
kojom se postiZze Zeljena bistrina, vrS§imo
glavno bistrenje.

Odmijeri se potrebna koli¢ina Zelatina, u
zavisnosti od koli¢ine vina kojom raspo-
lazemo, i potopimo u hladnu vodu da
ogrezne. Zelatin nabubri do sjutradan,
zatim se zagrije 1-2 | vina, u zavisnosti od
Zelatina, moZe i viSe, i zagrije na oko
40°C, doda se Zelatin i uz mijeSanje
dobro rastvori. Tako pripremljeni Zelatin
dodajemo sudu sa vinom, koji prethodno
ispraznimo za onu koli¢inu vina koju
dodajemo. Zelatin se dodaje u tankom
mlazu uz stalno mjesanje.

Nakon 10-14 dana vino se otaCe sa
taloga.
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